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Magasiget her er skabt forat '

Ndr sommerens brise stdr ind over Danmark,
og udeserveringen emmer df turister og

glade feriegaester, er skalddyr en efterspurgt
delikatesse. Se vores store udvalg of danske

Jjomfruhummere og koldtvandsrejer pa side 18.

JACOB BIRKELUND

Nordisk salgschef, Foodservice

DIREKTE: 25 10 68 36
jb@foodwithyou.com

MARIA SCHULTZ ANDREASEN
Salg

DIREKTE: 26 20 79 50
msa@foodwithyou.com

NYHED!
Pd side 20 sldr vurmvandsrejerne saltomotale.
Se nyhederne i vores eget KULINAs brand.

Koldraget laks i alle taenkelige
udskeeringer finder du pa side 4.

NIKOLAJ BEJER
CEO

DIREKTE: 616153 20
nb@foodwithyou.com

Produkter til Foodservice
lancerer vi under navnet ...

NULINA

FISK & SKALDYR TIL FOODSERVICE

NINA SCHEUER
Marketing & salg

DIREKTE: 22 77 86 31
ns@foodwithyou.com
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Laksefllet halehangt, koldr¢get
med skind og snor, uden ben i
VZGT: 900-1200 g, 1200-1500 g 7

: “Torsaltet, for at sikre fast konsistens - |
Roget af D-trim der giver imest reelt Iuksekbd !
Norsk laks! ) i

Koldrgget laks med en let og delikat ragsmag
har'et utal af anvendelsesmuligheder.
Seerligt populeer er den rggede smag til
forretter og sandwich to go.

A
Vi tilbyder et bredt spaend af udskaerings- WY
muligheder. Alt fra klassisk skiveskaret til ity
flotte store long sliced skiver, der er ideelle , ’ ’II
til lakseroulade.. (N 1 &)
Produkterne produceres af superior norsk _ ! e
laks. i
1
. -'I. i
1 [
Laksefilet, chef's cut, koldraget il
uden skind og ben 1
VARIABEL VZGT: 900-1500 g, 10 stk/karton f L
Tgrsaltet, for at sikre fast konsistens.
Skaret vertikalt i 7-8 mm tykke skiver af D-trim
uden skind og uden brunt kgd.
Laks i skiver, koldrgget Laks i skiver, koldrgget
uden skind og ben uden skind og ben
VARIABEL V/GT: 900-1400 g, 1800-2200 g FAST V/EGT: 500 g, 800 g, 1000.g, {
10 stk./karton
Kombisaltet, for at sikre saftig smag. Torsaltet, for at sikre fast konsistens.
Skiveskdret af D-trim uden skind, der giver mest Skiveskdret af D-trim uden skind.
" reelt laksekgd. Med eller uden brunt ked.
Halehaengt laks giver et gastroriomisk kvalitets lgft til merﬂuen_.'l.i ]
Det ser bade godt ud med halesnaren og den paene, skinnende-overflade.
- ~ 7 Laksen er rgget pa traditionel vis pa et lille lokalt regeri i det vestlige Da‘hmark.
" * Hellefisk, koldragget, hel side Laksefilet, long sliced, koldrgget " Laksefilet, koldraget, hel side - Nar laksen r@ges haengende i halen, drypper saften af og konsistensen bliver fast,
med skind, uden ben med skind, uden ben - med skind, uden ben ] AIEE o
VARIABEL V/ZEGT: 800-1400 g, 10 stk./karton VARIABEL VZEGT: 900-1500 g, 10 stk./karton VARIABEL V/ZGT: 900-1400 g, 1800-2200 g mEd. Spiniene .Iaksesme:g. i Iaks.en peenger, ndr den ragyk Rl gy gl\{e B
; : L autentisk og rustikt look pa buffeten eller i restauranten, hvor den skaeres ud foranidine gaester.
Tarsaltet, for at sikre fast konsistens. T Tarsaltet, for at sikre fast konsistens. Tarsaltet, for at sikre fast konsistens.
Raget af D-trim med skind. Skdret horisontalt i tynde skiver of D-trim. Raget af D-trim med skind. DEN YPPERSTE MADE AT SERVERE EN HEL LAKSESIDE pA
Vildt fanget. 2 )
5 4
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Food with You leverer Bakkafrost r@get atlanterhavslaks, der hvor du normalt handler din fisk
— ellers er du velkommen til at kontakte os direkte. Er du grossist, kan du gennem Food with

You tilfgje Bakkafrost raget atlanterhavslaks til dit sortiment. \\ ‘ / /

| BAKKAFROST

BAHMAFROST ESTABLISHED 1968

\
SPORG EFTER BAKKAFROST FEROSK ROGET 1
ATLANTERHAVSLAKS HOS DIN GROSSIST T oM
<

SMOKED . BAKKAFROST HAR
—— i —— ™S EN KLAR BZEREDYGTIG
Laks i skiver, koldrgget . 0G ANSVARLIG TANKE-
_udenskindogben GANG | HELE VZERDI-

FIBCE FLLNES 120 g tert
+ VEGT: 100 g |
10 stk./karton 3 - KZ&EDEN.

Bakkafrost laks har et af de hgje-
ste niveauer af omega 3.

Bakkafrost har den laengste
fuldtiintegrerede veerdikade i
branchen med fuld sporbarhed.

Alle produkter er ASC meerkede.
Laksen opdreettes uden brug af

antibiotika og GMO-foder. Det er
med til at fremme en ansvarlig

Laks i skiver, koldraget, hel side : o N fadevareproduktion.
uden skind, uden ben R s -

VZEGT: 800-1500 g, 6 stk./karton = o Bakkafrost gnsker at fremme en
M\--‘_‘__.‘ sund livsstil, derfor er det med
FORKZL DINE GASTER MED UIMODSTAELIG FEROSK fokus pa:
LAKS AF EKSTRAORDINZER GASTRONOMISK KVALITET. — Ansvarlig vaekst og virksom- e ——
i hedsdrift ST
} — Styrkelse af de menneske-
Bakkafrost laks vokser op i det iskolde og krystalklare Det giver for alvor en autentisk feergsk smag hele vejen lige ressourcer
Nordatlantiske vand, der omgiver de faergske Klipper. igennem, nar processen fra fangst til faerdigt produkt - Hej standard for opdraet af
Det giver en helt seerlig smagfuld laks, med en ekstra forkortes. sunde laks

fasthed i kpdet. — Minimalt aftryk pa miljget

| dine serveringer tilfgjer laksen en intens, dyb orange .

— Styrkelse af naermiljget

Hele processenforegar pa Feergerne.Det erisigselv ~farve patallerkenen. Regsmagen er mild og blid—og
meget unikt, og slet ikke en selvfgige. derfor elsket af mange. Kgdet er fast, men oplevelsen ; Med hver servering af opdraettet
. ; silkeblgd. - = . atlanterhavslaks fra Bakkafrost
E Laksen fra Bakkafrost ngjes ikke kun med at blive 2 s A 4 1 ' ; bidrager du til et sundere miljg
4= opdrettet pd Feergerne, den bliverogsd bade ragetog - -~ Feerosk laks fra Bakkafrost opfattes som en serlig uds@gt - Laksefilet, koldraget, hel side . og en beeredygtig fremtid.
pakket direkte pa Feergerne, inden den herefter;sendes kvalitet, der i sig selv giver din menu et kvalitetsstempel. med skind, uden ben .
videre til Danmark. i X : : VEGT:
e : s 800-1500 g, 6 stk./karton
A g - . 1400-1800 g, 6 stk./karton



Laksefilet, varmrgget, naturel Laksefilet, varmrgget, peber

med skind, uden ben med skind, uden ben

VARIABEL VZEGT: VARIABEL VEGT:

900-1500 g, 10 stk./karton . '900-1500 g, 10 stk./karton

Lagesaltet, for at sikre saftig smag. Lagesaltet, for at sikre saftig smag.

Roget af D-trim, der giver mest reelt loksekgd. Raget af D-trim, der giver mest reelt laksekgd.
Norsk superior laks. Norsk superior laks. -

VITILBYDER FORSKELLIGE ] ’
FYLDIGE SMAGE 0G STPRRELSER

Vores hele sider varmraget:aks, giver et serligt blikfang pa
enhver buffet..Vi tilbyder dem bade som neutral og med et
drys af peber. Begge med-tilpasset regsmag og en fyldig og .
smagfuld konsistens, der er i top. i “r
Laks er en fed fisk, og derfor er der masser af de gavnlige
omega-3 fedtsyrer ogsa i varmrgget laks.
Fileterne trimmes og varmrgges langsomt over bageflis *

" i8-8 timer. Dermed bevares saften, den flotteste orange .
farve springer frem og den gode regsmag traeder igennem.

A

Lakseportioner 110-130 g, Lakseportioner 110-130 g,
varmrgget, naturel varmrgget, peber

med skind, uden ben med skind, uden ben

Lagesaltet, for at sikre saftig smag. ] Lagesaltet, for at sikre saftig smag.

Raget af D-trim, der giver mest reelt laksekgd. Reget af D-trim, der giver mest reelt [oksekgd.

Norsk superior laks. Norsk superior laks.

e




Det er bdde smukt,
ansvarligt og gkonomisk
fornuftigt, ndr alt pa de
eksklusive jomfruhummere
udnyttes.

Her har de fdet hevet skar-
terne of halerne. Skallerne
er brugt til en himmelsk
hummerbisque - serveret
med jomfruhummerne pd
rad og rekke, suppleret op
med et bagt laksestykke
og grent.

Velbekomme, siger vi bare.
Se mere side 18.

Kokkens favornitt

Rundt om i KULINAs madunivers vil du mgde kokken Kristian Schmidt fra Café og Restaurant Schmidt i Gadved: e
Feellesnaevnere for kokkens egne favoritter er ravarer af hgj kvalitet og den gode smag. :

10

Hel, ra orred: 2

VZEGT: 450 g, 10 stk./karton

Halehaengt laks og rejer giver en
meget intens smag til en salat
bowl. Samtidig er det nemt og
dekorativt, nér maden skal ud af
huset eller tages med pd farten.
Se mere side 5 og 19.

P

@rred er en utrolig delikat fisk. Den bliver let overset pga. dens po'pulare
storebror loksen — men der er nu neget sydlandsk og rdt over den, ndr
den hele fisk far en tur pd de varme glader. '

3

Klassikeren over dem alle.
Hiv en smule af sommerstem-
ningen ind i restauranten
.med et stjerneskud of
ypperste klasse, hvor
densprgde rgdspatte
wSpiller hovedrollen.
 Se mere side 16

Bagt laks af en hel laksefilet giver et utal
of muligheder for selv at sette smaek pd ! »
smagen. Her er den daekket med et

velsmagende crunzy lag. Se mere side 12.




sefilet, fersk

€ | nd'u en ien -

0 00 g 10 stk./karton
1400-1800 g, 10 stk./karton il q
.

Tilskdret i C/D-trim.
Norsk suqeri r laks
’ 1

IS FRS, B N,
R Jels ) h@‘k&%r’enpower kllde narsund kost er pa dagsordenent 8magert, muskelopbyggende T ;
4 o
: R

‘ri"l i r,‘fp u:prbtéqn sundefédtstdff‘enform af omega-3 og flere essen aminer og mineraler. Derfor kan du . : ;
r'ff‘ . ", et -;mgd fordel tllf¢1e laks pa menuen for at fremme sundheden eigesster og kunder. _ : A AN D
e lehi . R A S
s T LW ﬁvnbagt Iaks1 er enormtaIS|d|gt|k¢kkenet Den ger sig godt badeWarm6g kold, og kan varieres i et utal af A
l i l,‘ # d 5 s A S
... smage fra steerk til m||d spd t||SL)r|Ig... _ EAﬁT Mﬁgz mpp[f Mf? ZWLﬂ g e X _‘-C;;:} ’E'.‘\Lﬁ
AN i IS, 4APERS, ASPIRGES, TIPS
'’ Vil du serv_ere en knas,ende sprad laks, sa prgv at drysse dem med salt og herefter overdeenge dem med s 0,1/ ;[,2/[2 / [ g i A \1'.;;':_‘_-1. AL
" bl& birkes. Det er en smag, der ger sig godt til brunchbuffeten. Oﬁgﬂpﬂzf flMWMpf 0G [ﬂ/ b s SO L
- U . S NS
oL , ' NV SVl
_ Laverdudin egen gravad laks er de store flotte siderfremragende til eksperimenter i kgkkenet med qpﬁ/{”ﬂﬂﬂ[%’/ﬁ/ﬁ > 2
forskellige farvespil. Seet smaek pa bade smagen og farverne, nar du marinerer og drysser med f.eks. . -
.~ rodbede,gin, safran, finthakket citron, aktivt kul, 3-korns peber, sesam eller radKkal.
i . o
+' 'l_. Sk '
13
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Laksefilet, varmraget, peber
med skind, uden ben

VARIABEL VEGT: i
900-1500 g, 10 stk./kafton

Stegte fiskefrikadeller Norsk superior laks.
Lavet af torskefilet.

STORRELSE: 659

NETTOVZGT: 5000 g/karton

Torskeloins, 100 % fisk
Uden skind, uden ben.

Ensartede stykker.

STORRELSE:

100-120 g/ 120-140 g/ 140-160 g
NETTOVZ&GT: 4500 g, Igsfrossen
BRUTTOV/GT: 5000 g inkl. beskyttende glasering

Hvid fisk

Hvid fisk er en fantastisk lakker spise, der kan tilbgredes pa et hav af forskellige'mader. Hvid fisk er sundt og
generelt meget mild i smagen, hvilket ggr det passer tiiimange forskellige}évarer. Tilszet dine egne krydderi-
blandinger for en signatursmag. -

" $
Torsk isaer er fast i kedet, og ved tilberedning skiller det i store laekre flag'er,'det giver et seerligt udtryk. Faktisk

behgver den milde og saftige torsk ikke fglgeskab af sa meget au”t end en god persilleolie og arstidens
grgntsager. Torsk er blevet en eksklusiv spise, der samtidig er sundt og magert med under 2% fedt pr. 100 g.

% - | ypeTEDU AT
| 4 oy ' 4: | 4 ..., Rodspzttefilet er den

“a mest spiste saltvandsfisk

i Danmark?

Skrubbefilet, fersk, 100 % fisk Rodspeattefilet, fersk, 100 % fisk
Uden sort skind, uden ben Uden sort skind, uden ben '
X[§E7G(;r 60-100 stk./k 34000 X[§E7G(;r 60-100 stk./k 34000 Y ferske fIIEter e

-70 g, 60-100 stk./karton & g. -70 g, 60-100 stk./karton & g. . ,
70-110 g, 38-60 stk./karton & 4000 g. 70-110 g, 38-60 stk./karton & 4000 g. tilsaette dit helt eget kende-
BRUTTOV/AGT: 5000 g inkl. beskyttende BRUTTOVGT: 5000 g inkl. beskyttende tegn til pgnen’ngen ved at
glasering glasering

tilfare krydderier. Perfekt til

y g Orred filet, varmroget R ANy ‘_a"'
Husets stjerneskud”, med skind, uden ben Gravad laks i skive

/ FASTV/GT: 7-9 fileter 8 55-65 g pr. pakke 8 500 g, uden skind og ben, marineret

24 pakker/karton VEGT: 900-1400 g, 10 stk./karto

14 Lagesaltet, for at sikre saftig smag. Norsk superior laks.
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Fiskefilet, paneret, 50-54 % fisk
Uden sort skind, uden ben

VEGT:

50-70 g, 70-100 stk./karton 4 5000 g.
70-100 g, 50-70 stk./karton & 5000 g.
100-130 g, 38-50 stk./karton & 5000 g.

| \“ &«

| LET £ UVET
,%%Wf ALER

[6Wa FILET

Fiskefilet, paneret og forstegt,
50-54 % fisk

en sort skind, uden ben 1/0,2[? ﬂ[mg [ﬂ

Egl%%l’ 70:02 s:( /k:rton 45000 /LT/V W[ﬁ/ ;ozr

70100 3. 50-70 stk /Karton & 5000 g SHEIND, HVILKET
Givee N MEeacr

Paneringen er tilpasset traditionel dansk smag.
Forarbejdet of issing- eller skrubbefilet.

100-130 g, 38-50 stk./karton & 5000 g.
LOVFULY FILET

Paneringen er tilpasset traditionel dansk smag.
Forarbejdet of issing- eller skrubbefilet.

(fuld panenn

Pa'ﬁerede og forstegte fileter er nemt og hurtigt at handtere i kpkkenet.
Et sikkert hit pad bgrnemenuen, det danske smgrrebrgd og pa buffeten.

Vi tilbyder ovnklare fileter, der er forstegte, og som bliver gyldne og sprgde i ovnen.
Desuden tilbyder vi rd panerede fileter — klar til at komme direkte i frituren eller pa panden.

CERTIFICERET

BAREDYGTIGT C
FISKERI J
MSC

www.msc.org/dk

Rodspaetten er en fantastisk

alsidig ravare, der i KULINAs

sortimentet faes MSC certifi-
ceret.

Redspeetten betragtes med sit karakteris-
tiske redprikkede skind og det smagfulde
hvide kgd som "den klassiske fladfisk" af
mange danskere. Kgdet er hvidt, magert
og fast i konsistensen.

Redspaettefilet, paneret Rudsgaettg, paneret,
og forstegt, 50-60 % fisk 50-60 % fisk
Uden sort skind, uden ben Uden sort skind, uden ben

VEGT: VEGT:

50-70 g, 70-100 stk./karton & 5000 g. 50-70 g, 70-100 stk./karton 4 5000 g.
70-100 g, 50-70 stk./karton & 5000 g. 70-100 g, 50-70 stk./karton & 5000 g.
100-130 g, 38-50 stk./karton & 5000 g. 100-130 g, 38-50 stk./karton & 5000 g.
140-180 g dobbelte, 28-36 stk./karton

45000q.

Paneringen er tilpasset traditionel donsk Paneringen‘er tilpasset traditionel donsk
smag. g smag. &
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JLLE RETER Od
TJOMARHIMMERE

f2 NATYRLIGNS lyé’[ |
W/ﬁ?ﬂf?f fOR £ Koldtvandsrejer, kogte og pillede Sokogte Skalrejer
57/52[79'@77& 0& Lige til at anvende efter optgning. e e
WITE ,1/&57' ST@RRELSE: 100/200, 200/300, 500 stk./Ib ST@RRELSE: medium og large
lﬂ / 0[[[2[7_ 7 ’ BRUTTOV/EGT: 2500 g NETTOV/EGT: 2000 g

NETTOVZGT: 20009

Pil-selv-rejer kombineret med dansk oprindelse
Oprindelse: Grgnland. Pakket i Danmark. og fanget of kutteren "Emli", rammer ind i flere af

tidens hotte fodevaretrends. Kogt pd skibet og
lynnedfrosset for at bevare den intense smag og

konsistens.
NAR SOMMEREN RAMMER, 0G HAVETS BRISE STAR IND OVER FERIELANDET, ER
JOMFRUHUMMERE OG SOKOGTE SKALREJER EN EFTERSPURGT DELIKATESSE.

Oprindelse: Danmark.

0Og ikke uden grund. Det er noget at det fineste vi har i Danmark: Sgkogte skalrejer fra vandene nord for Skagen — kogt
direkte pa havet, sa smag og kvalitet far det staerkeste udtryk med sig i havn og videre til dine gaester.

Og sa er der de danske jomfruhummere. En udsggt delikatesse, der giver blikfang pa buffeten, er stjernen pa tallerkenen og
ger sig fremragende som pil-selv jomfruhummere pa skaldyrsplatten. Klger, hoveder og skaller? Dem smidder du bare med,
nar du laver en hummerbisque og far udnyttet hele delikatessen.

Lidt lengereimod nord —i de iskolde vande ved Grgnland — henter vi koldtvandsrejer. Pa grund af det kolde vand vokser
rejerne langsomt. Det betyder, at smagen de udvikler, er helt unik med en sedme og mildhed. Desuden far de en fast, men
saftig kamsistens.

Jomfruhummer, r3, hele
VEGT:

Str. 1, 66-90 g/stk., 11-15 stk./kg,
16-22 stk./karton 8 1500 g

inkl. 10% isglassering.

Str. II, 50-63 g/stk., 16-20 stk./kg,
24-30 stk./karton 81500 g

inkl. 10% isglassering.

Forarbejdet og pakket i Danmark

Jomfruhummerhaler, r3, med skal
VEGT:

20/30 stk./pund, 44/66 stk./Kg,

pakketi10 x 1000 g/karton

30/40 stk./pund, 66/88 stk./kg,

pakketi10 x 1000 g/karton

Veegten er ekskl. isglasering

Forarbejdet og pakket i Danmark.

19
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Ebi Fry Rejer

Vannamei rejer i sprgd panering
ST@RRELSE: 3L, 10 x 30 g/pakke
NETTOVZGT: 300 g/pakke,

20 pakker/karton

Oprindelse: Vietnam.

\'Sorte Tiger Rejer, ra, HLSO
" uden hoved, med skal, uden tarm, easy-peal
“(EZP)

STORRELSE: 16-20 stk./pund, 35-44 stk./kg.
NETTOV/GT: 700 g, 750 g,800¢g
BRUTTOVZGT INKL. ISGLASERING:
1000 g, 10 poser/karton

Oprindelse: Bangladesh.

{ | | iy _.I; ELREE | 1
Som noget nyt tilbyder vi store, smagfulde og s'aftid'eI rejer i KULINAs.
Alle vores vannamei rejer er selvfwlgeljg uden tarmstreng, sé det arbejde slipper du for. I
Og du bliver ikke skuffet, nér du steger dem. De beholder nemlig stort set stgrrelsen ved tilberedning. | |

Rejerne er oplagte til det asiatiske kgkken, pa buffeter}j'forr;g_ttéf og som fyld i supper. !
Hurtig tilberedning i kekkenet — steg dem blot ganske kort pa panden og se dem sl saltomotale. |

Desuden er det til stor gavn for de lokale samfund, da alle vores réjen stammer fra sma familiefarme.

8

KL

Vannamei Rejer, rd uden skal, PD
Pillede og uden tarm' |
STORRELSE: 16-20 stk./pund, 35-44 stk./kg.
NETTOV&EGT: 750 g \
BRUTTOVZGT INKL. 25 % ISGLASERING:
1000 g, 10 poser/karton

L

L s e el PR L L T iy

NETTOV/AEGT: 700 g i Sl
BRUTTOV/GT INKL. 30 % ISGLASERING:
1000 g, 10 poser/karton

L}
' i
Vannamei Rejer, rd, HLSO | W il
uden hoved, med skal, uden tarm, AT
easy-peal (EZP) (AL R -ll.'- 1
ST@RRELSE: 16-20 stk./pund, 21-25 stk./pund. i li
‘ [ i

Oprindelse: Vietnam.

Oprindelse: Vietnam,
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Budgetvanﬁ
alternativer

Er det svaert at fa kantinebudgettet til at haenge
sammen, nar du valger laks pa menuen?

Ikke laengere! Vi har nemlig veeret pa jagt efter billigere stykker laks, sa du
kan fremtrylle laekre og maettende maltider budgetvenligt.

Vi har fundet halestykker fra laksen, for vi mener, at intet skal ga til spilde.
Smagen er ligesa fremragende som pa resten af laksen. Du kan snildt bruge
de bagte laksehaler som fyld i pastaretter eller som et sundere alternativ pa
bgrnemenuen.

Brug varmraget, plukket laks i wraps eller som hovedrollen i en lakserillette.
Den findes i et varieret sortiment, krydret til enhver smag.

De koldrggede laksestykker er ideele i retter, der varmes som f.eks. teerter,
butterdejssnitter og mgrdejsopskrifter.

il
};gmmﬁﬂ«

S HOVEVEOLL N
| N CREVIET
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SweT |

UNIRIDISSE

06 PRYSSET

Wy SORTE

SFEUMARY

Brug dihe brodrester

500 g rugbrgdsrester
7 dlvand
2dl gl

Variér smagen og udtrykket med

GRUNDDEJ TIL ALLEBR@DSCHIPS:

kerner og krydderier efter eget valg.

SADAN GOR DU:
Smuldr rugbrgdet i en gryde og
tilseet vand, gl og evt. krydderi.

Kog gllebrgden ved middel varme

i 7-9 min. indtil den er lind.

Blend greden, sa den ikke klumper.
Sigt den eventuelt. " &

Smer gllebreden meget tyndt ud pa
bagepapir eller silliconematte, sa
det daekker en hel plade. Maengden
reekker til ca. 4 plader, afhaengig af
stgrrelse. Drys kerner pa efter smag
og evt. et let drys flagesalt.

Bag gllebrgden i 30-40 min. ved
150° C til chipsen er helt sprgd. Afkgl
pa en rist, fiern bagepapiret og braek
i mindre stykker.

Top chipsene med.lakserillette og ’
pynt efter eget valg.

Laksepluk, varmrgget naturel
uden skind og ben

FAST VAEGT: 1000 g, 10 stk./karton
VARIANTER: Natural, peber, mexican, dild

NATURAL

PEBER

DILD

Leekkert i kolde retter, hvor laksen serveres i mindre stykker, f.eks. salater og i sandwich.

Laksestykker, koldraget
uden skind og ben
FAST V/EGT: 1000 g, 10 stk./karton

Nemt i varme retter, hvor loksen pilles i smd
stykker, f.eks. teerter, pirogger og pizza.

Ra laksehaler
uden skind og ben
FAST VEGT: 90 g/stk, 1000 g/karton

Bruges i pastaretter, bgrnemenuer og salater.

23



Laes mere pa
www.foodwithyou. com
& wwwkulinas. kg

FILLET

]

EBI FRY 31

Q RULND

FISK & SKALDYR TIL FOODSERVICE

FOOD WITHYOU ApS | FROSTVEJ14 | 7100VEJLE | TIf.:+4543584080 | INFO@FOODWITHYOU.COM





